
M E N U

Benvenuto dello chef con flûte di prosecco 
Chef’s Welcome

-
Croccante di mazzancolle, zucchine e scamorza affumicata

Riduzione di crostacei e n’duia
Crispy Prawns, Zucchini, Smoked Cheese, Spicy Fish sauce

-
Tortelli rossi ripieni di scorfano e zafferano 

Salsa cacio e pepe
Tortelli filled with Scorpion Fish and Saffron – Pecorino and Pepper sauce

-

Filetto di rombo in padella, in crosta di pistacchio
crema di pastinaca montata all’olio e.v.o.

Pan-Fried Turbot Fish with Pistachio Crust, Parnsip Cream

-
Sfera di cioccolato con cuore alla passione

Salsa ai frutti rossi
Chocolate Ball, Passion Fruit Heart, Berries Sauce

-
Coccole finali

Petit four

Acqua e caffè
Water and Coffee

€ 120 per persona bevande escluse
€ 120 per person excluding drinks


