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M E N U  M A R E

Aperitivo di benvenuto

Ostriche Fine de Claire in purezza

Capesanta tartufata croccante

1-4-6-7-9-10-14

———

Carpaccio di gamberi rossi Mazara del Vallo su cremoso di sedano rapa, 
puntarelle,  gel di rapa rossa e caviale

2-7-9-10

—

Lasagnetta aperta di scampi marinati al lime, cappuccino di bisque e zucca

1-2-3-4-6-7-9-12

—

Astice in trilogia,  emulsione agli agrumi

1-2-6-9-10

—

“Emozione vanilla & lampone” 

Cioccolato Valrhona Ivoire , vanilla del Madagascar e gelè di lampone

1-3-6-7-8

—

Cioccolatini Valrhona

6-7-8

155 € a persona bevande escluse

80 € 4 calici di Vino in abbinamento

80 €  4 flute di champagne Pommery in abbinamento

È richiesta una carta di credito a garanzia per la conferma del tavolo
Free Cancellation policy fino a 72h prima dell’evento



M E N U  T E R R A

Aperitivo di benvenuto

Ostriche Fine de Claire in purezza

Cannolo croccante di mais alla carbonara

1-3-6-7-9-10-14

——

Tartare di Fassona alla mela annurca e la sua composta

Pepite di foie gras di Anatra arrosto

1-3-6-10

—

Cannolo di pasta fresca alla riduzione di Montiano ripieno di stufato di vitello e 
zucca, salsa tartufata al parmigiano

1-3-7-9-12

—

Filetto di agnello arrosto, laccato alla senape dolce in crosta di pistacchi e patate

soffice di sedano rapa

1-6-7-8-9-10-12

—

“Emozione vanilla & lampone” 

Cioccolato Valrhona Ivoire , vanilla del Madagascar e gelè di lampone

1-3-6-7-8

—

Cioccolatini Valrhona

6-7-8

155 € a persona bevande escluse

80 € 4 calici di Vino in abbinamento

80 €  4 flute di champagne Pommery in abbinamento

È richiesta una carta di credito a garanzia per la conferma del tavolo
Free Cancellation policy fino a 72h prima dell’evento



M E N U  V E G E TA R I A N O
Aperitivo di benvenuto

Rocher di zucca

Croccante di mais con ricotta affumicata

1-3-7-9-10

——

Cannolo croccante di cavolo cappuccio, patate e scamorza affumicata

Soffice di patate tartufate

1-3-7-9

—

Risotto “ Riserva San Massimo” mantecato alla rapa rossa infornata

Crema di gorgonzola dolce e pesto di noci

6-7-8-9-12

—

Scrigno di pasta sfoglia ripieno di millefoglie di verdure invernali tartufate

Jus di arrosto vegetale

1-3-6-7-9-12

—

“Emozione vanilla & lampone” 

Cioccolato Valrhona Ivoire , vanilla del Madagascar e gelée di lampone

1-3-6-7-8

—

Cioccolatini Valrhona

Valrhona chocolate

6-7-8

155 € a persona bevande escluse

80 € 4 calici di Vino in abbinamento

80 €  4 flute di champagne Pommery in abbinamento

È richiesta una carta di credito a garanzia per la conferma del tavolo
Free Cancellation policy fino a 72h prima dell’evento




